/\aasboerln

Eerselseweg 99 - 2400 Mol-Postel - Belgié
0032 (0)14 37 70 84 - info@kaasboerin.be - www.kaasboerin.be

Menu & Drankenkaart

Ontbijten op zondag - Het hele najaar lang

Iedere zondag kunt u van 10u00 tot 11u30 komen ontbijten in De Kaasboerin.
Niet in buffetvorm, zoals u dat bij ons gewend bent,
maar gezellig aan tafel met alles erop en eraan.

Vooraf reserveren is verplicht.
Door de Covid-19-richtlijnen is het aantal plaatsen beperkt,
wees er dus tijdig bij!

Prijs: € 18,50 per persoon
Kinderen tot 10 jaar: € 10,00 per kind
Kinderen onder de 2 jaar zijn gratis.

meer info & reservatie:
neem gerust een flyer mee uit ons rek of surf naar www.kaasboerin.be

* In de prijzen zijn diensten en btw inbegrepen

* Afbeeldingen zijn ter illustratie en ziin niet bindend

* In onze keuken worden gluten, schaaldieren, eieren, vis, aardnoten, soja, noten, melk (inclusief lactose), sefderij, mosterd,
sesamzaad, lupine en weekdieren verwerkt/gebruikt.

Voor extra informatie in verband met allergenen kan u zich informeren bij het personeel.

* Bij gezelschappen vanaf 6 personen vragen wij u beleefd om het aantal verschillende hoofdgerechten tot maximaal

4 verschillende te beperken, Dit om langere wachttijden te vermijden, Dank voor uw begrip.



A per [L1&V e Frisdranken niet inbegrepen

Porto Rood / Wit €440
Martini Rood / Wit €5.20
Campari €5.20
Pisang Ambon €5.20
Safari €5.20
Ricard € 540
Mojito €6.20
Cocktail Van Het Huis €720
Sangria Rood / Wit €7.80
Glas Cava € 5.60
Fles Cava €27.90
Mixdranken vanaf € 7.80

Alcoholvrije Aperitieven / Wijnen 0,0°

Mojito 0,0° e /‘ Y €540
Virgin Gin & Tonic 0,0° ﬁ €640
Wijn per glas wit - rood 0,0° . 4 == €420
Wijn per fles wit - rood 0,0° ) —© €2290

| Huiswijnen

Wijn per glas wit - rood - rosé €420
Wijn per fles wit - rood - rosé €22.90

Sterke Dranken rnsaranken niet inbegrepen

Jenever €4.20
Cognac €5.20
Whisky €5.20
Bombay Gin €5.20
Smirnoff Vodka €520
Amaretto €5.20
Baileys €5.20
Bacardi €520

Mixdranken vanaf € 7.80




Frisdranken

Coca Cola —_ o=
Coca Cola Light m
Coca Cola Zero = =
Fanta Orange “
Fanta Zero Lemon @g

Sprite

Chaudfontaine bruisend = 25cl

Chaudfontaine niet bruisend el b ) 25cl
50cl

Nordic Mist Tonic B =m @ @

Nordic Mist Agrum
Nordic Mist Bitter Lemon ““m "
Nordic Mist Ginger Ale

Appeltiser

Minute Maid Jus d’orange
Minute Maid Appelsap i

Minute Maid Pink Grapefruit _
Minute Maid Multivitamine ACE+ 2 29
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| Chocomelk =
Fristi -,
Fuzetea Sparkling Black Tea
Fuzetea Black Tea Peach -
Fuzetea Green Tea Mango f

Pom-Ton i '
Oran-Ton .

€260
€260
€260

€260
€260

€260

€260
€5.00

€260
€5.00

€260
€260
€260
€260

€290

€260
€260
€260
€260

€260
€260

€260
€260
€260

€5.20
€520




Warme Dranken

Koffie €250
Koffie decafeine €250
Espresso €250
Cappuccino €3.30
Café latte macchiato €360

Koffie verkeerd €330

Chocolademelk DOUWE €330
+ slagroom Egberts €1.00

Café choc €330
Warme melk el €330

Thee

English Breakfast €250
Forest Fruits €250
Green Tea Lemon €250
Rooibos Vanilla €250
Mint €250
Lemon €250
Green Tea Pure €250
Earl Grey €250

| Gebak & Desserten

Gebak van de dag €3.90

Café Glacé €6.90
Créme Brulée met een bolletje vanille-ijs €6.90

Brusselse wafels en heerlijk schepijs
vindt u achteraan in onze kaart.




| Bieren van 't vat

Boerinnetje (Pils) 30cl €3.30

Boerke (Pils) 50c] l, ]i ﬁ ¥ w €490

Mystic Krieken 3.5° - - €3.60

Nonneke Blond (Abdijbier) hﬂ; jl;. [ U A €4.10

Paterke Bruin (Abdijbier) = L s €4.10
Supplement Grenadine + € 0.30

| Bieren op de fles

Export8 4.7° €340
De aanzet van Export 8 is net iets zachter dan
deze van een klassieke pils.
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Palm 5,2°
Amberkleurige ‘Spéciale Belge Ale’

€ 3.60

H
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Super 8 Blanche 5.1°
Een ongefilterd, lichttroebel tarwebier.

€3.90

Streekbieren

Molder Blond 7.4° €410
Weelderig bier met een licht bittere afdronk

en een unieke gagelsmaak. ﬁ

Molder Donker 8.4° E. €4.10
Complex bier met vier moutsoorten, twee hoppen -
zeven kruiden en een unieke gagelsmaak.

Alcoholvrij 0,0°

Carlsberg 0.0° €330

Alcoholvrij en caloriearm bier met een heerlijke smaak
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Affligem Blond 0.0°

Alcoholvrij abdijbier met een rijke smaak €4.10




_Tn'pe! Prior Tongerlo  9° €4.10
Een krachtig bier, goudgeel van kleur met een
kruidige en frisse toets.

Keizer Karel Goudblond 8.5° €410
Een krachtig goudblond bier van hoge gisting.
Kasteel Hoppy 6.5° €4.10
De aroma’s van hop en kruiden, zacht van smaak
maar toch volmondig.

Kasteel Rouge 8° €4.10

Mélange van Kasteel Donker en zoete kersenlikeur,

verrassend licht verteerbaar.

Kasteel Donker 11° @ €410
Een volmondig, moutig bier met toetsen van karamel,
koffie en chocolade afkomstig van de gebrande mout.

Filou 85° A’%‘, €410
Jﬂ N

Straf blond bier met karakter, een echte doordrinker. w '
Duvel 8.5° A | €430
Blond bier met een licht fruitig droog aroma, M

welgehopt en een licht bittere smaak.
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Chips zout € 1.90
Chips paprika € 1.90
Portie olijven €4.90
Portie bitterballen (10 stuks) € 6.90
Portie kaas €6.50
Portie salami € 6.50
Portie calamares (15 stuks) € 8.50
Verwenschotel (warm + koud) € 13.50
Verwenschotel (warm) € 14.50




Seizoensgroentensoep €540

Tomatenroomsoep met balletjes €540
+ extra mandje met luxebroodjes en roomboter + €280
Panini ham-kaas €850

goed gevuld met ham, kaas en tomatentappenade

Panini kip-pesto € 8.50
goed gevuld met kip en heerlijke groene pesto

Panini Caprese - vegetarisch en gezond €8.50
lekker gevuld met mozzarella, verse tomaten, pesto en tomaten tappenade

Panini tonijn €850
lekker gevuld met tonijn, kaas en een vleugje tomatensaus

Croque monsieur (tosti met ham en kaas) vergezeld van een fris slaatie € 8.50
Croque madame (tosti met ham, kaas en spiegelei) met een fris slaatje € 9.50
Croque Hawai (tosti met ham, kaas en ananas) met een fris slaatje € 9.50

Croque vidé (tosti met ham, kaas en huisgemaakte kippenragout) €11.50
en een fris slaatje

Croque bolognaise (tosti met ham, kaas en huisgemaakte €11.50
bolognaisesaus) vergezeld van een fris slaatje.

Uitsmijter ham vergezeld van een fris slaatje € 9.50
Uitsmijter kaas vergezeld van een fris slaatje €950
Uitsmijter kaas en ham vergezeld van een fris slaatje Gl €10.50
Omelet natuur met brood €8.60
Boerenomelet met brood € 1150
Belse frietjes met XL frikandel, fris slaatje, mayonaise en ketchup €10.50
Belse frieties met XL kroket, fris slaatje, mayonaise en ketchup € 10.50

+ extra portie mayonaise of ketchup + € 0.90 per portie




: Broodje gezond
sla, tomaat, jonge kaas, gekookte ham, ei en mayonaise

Broodije fitness
sla, tomaat, philadelphia, gerookte zalm, ei en gesnipperde ui

Broodje americain
sla, tomaat, preparé, augurk, ei en gesnipperde ui

Broodje Hawai .
sla, tomaat, kippenreepjes, ananas,
ei en cocktailsaus

Hartig broodje
sla, tomaat, ontbijtspek, brie, honing,
ei en mayonaise

Broodje del
XL tfrikandel, mayonaise en ketchup vergezeld van een fris slaatje

Broodje Amsterdam
XL vleeskroket, mayonaise en mosterd vergezeld van een fris slaatje

Bicky Burger

| Bicky cheeseburger

€890

€790

€790

€750

Hamburgerbroodje, hamburger, Bickysausen, augurk en geroosterde uitjes

€780

Hamburgerbroodje, hamburger, kaas, Bickysausen, augurk en geroosterde uitjes

Mega burgerschotel

Hamburgerbroodje, dubbele hamburger, kaas, mayonaise en ketchup

. vergeze d van Vlaamse frietjes en een fris siaaije

| Schotse ’c(yerookte zalm met toast, fris slaatje, gesnipperde uitjes
en mieriksworteldressing

Carpaccio van ossenhaas met kruidig slaatje, pijnboompitten,
Parmezaanse kaas en truffelmayonaise

Ambachtelijke kaaskroketten met fris slaatje

Ambachtelijke garnaalkroketten met fris slaatje

Duo van ambachtelijke kaas- en garnaalkroket met fris slaatje

+ extra mandje mini luxebroodjes en roomboter

+ extra portie frieten, aardappelkroketten of puree

€ 16.50

€ 1250

€12.00

€ 17050
€1250
€ 11.50

+ €280
+ €3.00



BlG PIZZa 5 van kiein en fijn tot ‘big” en dik be

Pizza Margherita € 10.00
knapperige pizza met een smaakvolle tomatensaus en milde mozzarella mix

Pizza Texas € 10.00
met zongerijpte tomaten, pittige en op natuurlijke wijze gerijpte peperoni,
harmonieus afgewerkt met een mix van Edammer, mozzarella en fijne kruiden

Pizza Chicken € 10.00
|  met zongerijpte tomaten, sappig gekruid kippenvlees, gegrilde paprika,
een vleugje barbecuesaus afgewerkt met mozzarella.

Pizza Hawai € 10.00
exotisch getinte pizza, vol van smaak, belegd met stukjes achterham,
ananas, verfijnde mozzarella, zongedroogde tomaten en Edammer

Pizza Vleggie Boston €10.00
luchtige bodem met spinazie, roomkaas, ui en mozzarellamix
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Spalghetti bolognaise € 1350
klassieke pasta met huisbereide bolognaisesaus

Tagliatelle scampi € 19.60
gebakken scampi, gewokte groenten en zachte currysaus

Penne all'arrabiata € 16.00
pasta met rijkelijk gevulde tomatensaus, spekjes en Parmezaanse kaas

Vegetarische Pasta €14.50
pasta met rijkelijk gevulde tomatensaus, Parmezaanse kaas en
huisgemaakte groene pesto

Wok met pasta op wijze van de chef € 19.60
Rundsvieeslapjes, gewokte groenten, sojasaus, oesterzwammen,
lenteuitjes, peultjes, gember, citroengras en sesamolie (licht pikant)

+ extra mandje met mini luxebroodjes en roomboter + €280




| Maaltijdsalades

Salade Folle € 19.50
gemengde salade vol lekkernijen: spekreepjes, scampi’s en
warme brie met honing

Salade Belle-vue € 18.50
emengde salade met het neusje van de zalm vergezeld van een
lassieke cocktailsaus

Caesersalade € 18.50
gemengde salade, krokant gebakken biokip, croutons, Parmezaanse kaas,
appel en caeserdressing

Waldorfsalade € 19.00

Kruidig slaatje met Doyenne peer, walnoten, Roquefort (blauwe kaas),
avocado en sinaasdressing

Salade van het huis op zijn fijnst €21.50
gemengde salade met de beste delicatessen uit de zee: Schotse zalm,
scampi’s en grijze garnalen

+ extra mandje met mini luxebroodjes en roomboter + €280

+ extra portie frieten, aardappelkroketten of puree + €3.00




| Hoofdgerechten Vlees

Half haantje op lage temperatuur gegaard met frisse slagarnituur € 16.80
en appelmoes

Vidé (huisgemaakte kippenragout in een bladerdeeggebakje) €19.80
met frisse slagarnituur

Vlaamse stoverij (huisgemaakt) met frisse slagarnituur €19.80
Hoevekipfilet met frisse slagarnituur € 20.80
Wienerschnitzel met frisse slagarnituur €21.50
Ossentong archiduc met frisse slagarnituur €21.80
Spareribben met frisse slagarnituur en zoetzure saus €21.80
Varkenshaasje met frisse slagarnituur €2280
lerse steak met frisse slagarnituur € 2340

inbegrepen: mandje met luxebroodjes en roomboter of frieten,
aardappelkroketten of puree

+ extra keuze warme sausen: + €280
champignonsaus, pepersaus, stroganoffsaus, bearnaisesaus of
chefsaus (op basis van sjalot, champignons, spekjes en porto)




Hoofdgerechten Vis

Op het vel gebakken Noors kabeljauwhaasje met klassieke
wittewijnsaus

Gebakken Schotse zalm met tuinkruidensaus
Qostends vispannetje (gegratineerd)

Gebakken heilbotfilet met botersaus en een vleugje citroen

€2240

€2240
€21.60
€2240

inbegrepen: mandje met mini luxebroodjes en roomboter of frieten,

aardappelkroketten of puree

Verse Zeeuwse Mosselen (Goudmerk)

Mosselen natuur

Mosselen in witte wijn
Mosselen op z'n provencaals
Mosselen lookroom

Mosselen op Thaise wijze
(zachte curry, rode pesto, kokosmelk, citroengras en koriander)

Mosselen van het huis
(selder, ui, venkel, peterselie en op smaak gebracht met
een scheutje Ricard)

bij alle mosselbereidingen zijn
mini luxebroodjes en roomboter
of frieten en mosselsaus inbegrepen

Enkel verkrijgbaar in het hoogseizoen

€24.50
€ 2550
€2550
€ 2550
€ 26.50

€ 26.50




Steppegras “nog steeds trendy”

Verkrijgbaar met vleesgerechten:

Steppegras met huisgemaakte kippenragout en slagarnituur €23.30
Steppegras met Vlaamse stoverij (huisgemaakt) en slagarnituur €2330
Steppegras met hoevekipfilet en slagarnituur €23.30
Steppegras met wienerschnitzel en slagarnituur €24.30
Steppegras met varkenshaasje en slagarnituur €26.30
Steppegras met lerse rundersteak € 26.90

+ extra keuze warme sausen: + €280

champignonsaus, pepersaus, stroganoffsaus, bearnaisesaus of
chefsaus (op basis van sjalot, champignons, spekjes en porto)

Verkrijgbaar met visgerechten:

Steppegras met op het vel gebakken Noors kabeljauwhaasje met €25.90
klassieke witte wijnsaus

Steppegras met gebakken Schotse zalm en tuinkruidensaus €2590
Steppegras met gebakken heilbotfilet met botersaus en €25.90

een vleugje citroen




Kindersteppeg}és

Kindersteppegras met frikandel

Kindersteppegras met kroket

Kindersteppegras met kipfilet en
appelmoes

Kindersteppegras met witte vis in
een krokant jasje

c mclu?!ef frietjes, verschillende kleine Y’,
- , drankje, mayonaise, kefchup

. speelgoedJe kleurboekje en
kleurpotloodjes




Kindergerechten

Spaghetti bolognaise €7.80
Kipfilet met appelmoes en frietjes €10.80
Witte vis in een kr'akan'r jasje [, €9.80
met frietjes o :

i Frikandel met frietjes en appélmoes' - €8.80

Vleeskrakef met frietjes en appebnoes €8. 80
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| Desserten en zoete tussendoortjes

Wafel met suiker €5.00
Wafel met ijs en chocoladesaus €8.00
Wafel met warme kersen €9.00
Wafel met vers fruit €9.00
Wafel met verse aardbeien €9.00

(enkel verkrijgbaar in het seizoen)

+ Slagroom + € 1.00

€6.90
Café glacé
Créme brulée met een bolletje vanille-ijs €6.90
Coupe vanille €6.00
bourbon vanille-ijs
Coupe Dame blanche €7.00
bourbon vanille-ijs met chocoladesaus
Coupe mokka met Baileys €8.00
moka-ijs met Baileys
Coupe warme kersen €9.00
bourbon vanille-ijs met warme kersen
Coupe vers fruit €9.00
bourbon vanille-ijs met vers fruit
Coupe verse aardbeien (enkel te verkrijgen in het seizoen) €9.00
bourbon vanille-ijs met vers gesneden aardbeien
Coupe Maison €950
heerlijk bosvruchten-yoghurtijs '
met chocoladecrumble en
coulis van frambozen
+ € 1.00

+ Slagroom {




